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Waffelteigrezept (ca. 30 Waffeln)

1kg Weizenmehl
2 Pck.  Backpulver
10 Pck.  Vanillinzucker
3 Prisen Salz
i - Eier
0,51 Wasser
0,5-0,71 Milch
Zimt u. Zucker nach Belieben



